
Les Vins

Blancs

La Simba Royale 50cl

5€

Jus de Gingembre

Jus de Pomme

Jus de Mangue

Jus de Maracuja

Verre

Bouteille

11,5€

Simba (blonde) 33cl 7,5€

Simba XL (blonde) 65cl 12€

Tembo (ambrée) 33cl 7,5€

Tembo XL (ambrée) 65cl 12€

Cielle-Klaklak 4,8€

Triple Cielle 4,8€

Jawa IPA 4,8€

Pils 4,8€

Vins Africains (Sud-Africain)
6€

17,5€

Bouteille

Sans alcool
à base de rhum

Parmi notre sélection

Parmi notre sélection

Parmi notre sélection

Grillo Chardonay (Italien)

31€

Rouges

Verre

Bouteille

Vins Africains (Sud-Africain)
6€

18,5€

32€Bouteille

Nero d'Avola (Italien)

Bouteille

Nero d'Avola 
Cabernet (Italien)

35€

Les Jus

L’eau Malakit

Dynamisée et chargée
à la malachite
Une eau à température idéale  (entre 18 et 25 
degrés) filtrée (au charbon actif compressé) puis 
passée dans un dynamiseur. 

La dynamisation est un procédé d’activation 
de l’eau qui reproduit les mouvements que l’eau 
suit dans la nature, soit  des mouvements 
en forme de vortex (spirales, tourbillons), 
d’accélérations et décélérations tout en étant 
exposée à des champs magnétiques. 

Une fois libérée de l’information polluante et les 
molécules réagencées, l’eau est ensuite infusée 
avec des pierres de malachite aux vertus 
efficaces  entre autres contre la douleur 
et les problèmes articulaires.

Les Bières

Cocktail

10€
8€

Aperol 9€

Rhums 8€

Whisky 11€

Liqueurs

Verre
Bouteille

Champagne

Verre
Bouteille

Prosecco

6€

13€
75€

7,5€
35€

Les Apéritifs / Digestifs

Bissap 
Limonade maison à base 
de fleurs d’hibiscus

Limonade 
Citron / Orange

5€

5€

3€

Cola Belge 3,6€

Eau Pétillante

Cola sans Sucre

Petite bouteille - 20cl
Grande bouteille - 1l

2,8€
6€

3,6€

Les Softs



Composez votre propre
menu avec nos différents bols. 

Pour une meilleure expérience,
nous vous recommandons 
de mettre votre téléphone 
en mode avion.  

Trio de Samossas

Les Entrées

Les bols de viande :

Kuku Paka/Nazi
Poulet mijoté, sauce noix de coco 
aux épices douces du Kenya

Kuku Mwendo/Moambe
Poulet mijoté, sauce noix de palme

Mbuzi Choma
Viande de chèvre grillée au gingembre

Mbuzi Katika Mchuzi
Viande de chèvre, sauce tomate 
façon Malakit

Délicieux triangles de brick fourrés 
à la viande de bœuf façon Malakit
Disponible aussi en version végétarienne
(les samossas sont servis avec une petite salade)

Une salade exotique fraîche
aux scampis et aux agrumes

15,5€ Les bols de poisson :

Tilapia
Filet cuit au four au poivre
sauvage du Kivu

Capitaine
Filet cuit au four avec 
ses petits légumes, citron et gingembre

17,5€

Les Accompagnements :

6€

6€

6€

6€

3,5€

Les bols de légumes :

Saka Saka
Feuilles de manioc en sauce

Wali (Mcele)
Riz blanc

Ndizi
Bananes plantains frites

Lenga Lenga
Feuilles d’amarante
cuisinées au poivre du paradis

Maharage
Haricots rouges
cuisinés aux herbes vertes

Saladi Malakit
Belle salade composée
(avocat, gombo ...) façon Malakit

9€

15€

12€ Saladi ya Uduvi 13€

Les Plats

Trio de Sorbets
Passion, mangue, coco

9€

Kalisimbi
Chouchous sur un coulis
de fruits exotiques

9€

Les Desserts

Mihogo 
Manioc vapeur

Kiazi Kitamu 
Patates douces au four

Pilipili Makasi 
Dynamite à emporter

Saladi ya Matunda
Salade de fruits saisonniers

12€

Café 3,6€

Café Gourmand
Selon l’inspiration du moment 

8€

Les Cafés

Cappuccino

Irish Coffee

4€

9€

After Dinner
Tisane digestive 
délicatement épicée

4,1€

African Pearl
Tisane dégustative à base 
d’herbes d’origine africaine

4,1€

Les Tisanes Les Thés

African Secret
Thé noir aux grigris

4,1€

African Mint
Thé menthe fraîche

4,1€


